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SABATO 18/01/2025

ORE 12:00

VINCENZO
CIMINO

DIALOGO TRA PIZZA NAPOLETANA
E PIZZA CONTEMPORANEA:
PERCHE SCEGLIERNE SOLO UNA!

ORE 14:00

VINCENZO
CIMINO

INNOVAZIONE AL SERVIZIO

DEL PROFESSIONISTA:

LA NOSTRA GAMMA DI PRODOTTI
SURGELATI PER IL MONDO PIZZA!

oRE 15:30

MATTEO
DEL VESCOVO

MAI PIU SENZA PIZZA
E PINSA!

ORE 16:30

NICOLA

GRANDE E
ROBERTA
TERRIGNO

BIRRA E FORMAGGI:
SAI COME ABBINARLI?

0 @ @molinospadoni ¢ @molinospadoni_professional « www.molinospadoni.it

OGNI PIZZA INIZIA DA QUI  SicE

DOMENI(A 19/01/ 202§

oRE 10:30

VINCENZO
CIMINO

INNOVAZIONE AL SERVIZIO
DEL PROFESSIONISTA:
| NOSTRI IMPASTI SURGELATI!

ORE 12:00

GAETANO
GAROFALO

LA PIZZA CONTEMPORANEA
SECONDO MOLINO SPADONI

OoRE 13:30

RENATO
BOSCO

LE DIVERSE FORME
DELLA PIZZA SECONDO
RENATO BOSCO

oRE 15:30

LUCA
DI MASSA

LA VERACE PIZZA
NAPOLENTA

GEP

LUNEDI 20/01/202§

PAD. D5
STAND 029

MARTEDI 21/0l/2025

oRE 10:30

DAVIDE
CUPIOLI

L'ARTE DEI FORNAI:
PANI SPECIALI PER LA
PRIMA COLAZIONE

oRE 12:30

RENATO
BOSCO

LE DIVERSE FORME
DELLA PIZZA SECONDO
RENATO BOSCO

oRE 15:00

DAVIDE
CUPIOLI

L'ARTE DEI FORNAI:
PANI E COMPANATICI
SPECIALI

ORE 16:30

MATTEO
DEL VESCOVO

MAI PIU SENZA PIZZA
E PINSA!

olli

1952 ITALY m—

In collaborazione con:  ESMACH & r4=14

FATTO INITALIA, AMATO NEL MONDO.

oRE [l:00

MICHELE
PICCIALLO

DALLA PUGLIA CON
FURORE: LA NOSTRA
FOCACCIA PUGLIESE

oRE 13:00

MARIO
BERTINO

TOUR DELLA SICILIA
CON | NOSTRI IMPASTI!

ORE 14:30

MATTEO
DEL VESCOVO

MAI PIU SENZA PIZZA
E PINSA!

ORE 16:00

FRANCESCO
BOLOGNA

E NICOLA
GRANDE

L'ABBINAMENTO X
VINCENTE CHE NON PUO
MAI MANCARE?!

OF COURSE, PIZZA E BIRRA!

|




